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 :به ترتیب حروف الفبا اعضاء کمیته فنی تدوین دستورالعمل

 آقای دکتر محمدرضا آصف شایان عضو هیئت علمی موسسه تحقیقات گیاهپزشکی کشور -

 قارچهای خوراکی دفتر امور گلخانه ها، گیاهان زینتی ومدیرکل  آقای مهندس غلامرضا تقوی -

 آقای دکتر جواد جانپور عضو هیئت علمی جهاد دانشگاهی خراسان رضوی -

 قارچهای خوراکی  دفتر امور گلخانه ها، گیاهان زینتی ومعاون  الهام فتاحی فر دکترخانم  -

 های خوراکیقارچ وزینتی  خانم مهندس فرزانه قدیمی رئیس گروه قارچهای خوراکی دفتر امور گلخانه ها، گیاهان -

 آقای دکتر ولی ا... مهدیزاده، شرکت آداک کیمیا -

 زاده، شرکت دیبا رشد دامونصبا نجاتی مهندس خانم  -

 ، سازمان جهادکشاورزی استان خراسان رضویآفاق هایده وحید  خانم دکتر -

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 مقدمه

قارچ کوردیسپس متعلققب بققه  ای و دارویی دارای اهمیت بسیار هستند.از دو بعد تغذیه فراسودمندها به عنوان غذای قارچ

 دو گونه شناخته شده این جققنس  شناسایی شده است. برای این جنس گونه  400آسکومیست است و در حدود  شاخه

C.sinensis وC.militaris .متفققاوت ظققاهر و رنقق   نظققر از امققا دارنققد، هایی با هققمهردوگونه شباهت اگرچه هستند 

          کققه درحققالی باشققد،مققی متققورم وسققرکمی شققکل ایاسققتوانهسققیاه،  تققا تیره ایقهوه میوه دارای C. sinensis. هستند

. militaris C  چماقی شکل با رن  نارنجی است.گونه رایج برای کشت در محیط مصنوعیC. militaris  باشد.   می 

این ضوابط فنی در راستای تحقققب اهققدال تولیققد و ایجققاد اشققتغاو در کشققور و ایجققاد تنققو  در تولیققد  بدین منظور لذا

تحقیقققاتی و منققدی از منققابم علمققی معتبققر موجققود و تجربیققات متخصصققان با بهره محصولات قارچ خوراکی و دارویی و

 غ می گردد.  و برای اجرا ابلاتدوین  های خوراکی و داروییتولیدکنندگان قارچدانشگاهی و 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 تعاریف -1

 باشد.می (.Cordyceps spp)کوردیسپسجنس ای قارچ همنظور گونه :کوردیسپسقارچ 

 پرورش های تاسیس و بهره برداریگردد که درخواست پروانهیه اشخاص حقیقی و حقوقی اطلاق میبه کل :تقاضیم

 زمینهنسبت به سرمایه گذاری در این ضمن دارا بودن علم و تخصص مرتبط و  دارا می باشندرا  کوردیسپس قارچ

 .نمایند می اقدام

مجوزی است که پس از ارائه مدارک مثبته مورد نیاز و در صورت داشتن شرایط لازم متقاضی، برای  پروانه تاسیس:

 شود.صادر می ،در زمین مورد تائیدکوردیسپس پرورش قارچ واحد

 مجوزی است که پس از اتمام عملیات ساخت و احداث و نصب تجهیزات مطابب با طرح برداری:پروانه بهره

 شود.صادر می، کوردیسپسپرورش قارچ و تائید اولیه، جهت آغاز فعالیت  توجیهی

در سطح زمین تحت کوردیسپس تولید قارچ بردار به منظور توسعه و افزایش مجوزی است که بهره توسعه: مجوز

 گردد.نماید و در صورت احراز شرایط لازم صادر میفعالیت خود درخواست می

 5/4/98مورخ   6668/020منظور ابلاغیه شماره  واحدهای گلخانه ای و قارچ خوراکی:نظام صدور پروانه های 

 واحدهای پرورش قارچ کار صدور پروانه تاسیس، بهره برداری و مجوز توسعه گردش باشد.می کشاورزیجهاد وزیر

و در چارچوب این دستورالعمل و  لخانه ای و قارچ خوراکیبر اساس نظام صدور پروانه های واحدهای گکوردیسپس 

 پذیرد.انجام می ضوابط

با توجه به متفاوت بودن شیوه پرورش قارچ کوردیسپس، پرورش این قارچ نیازمند فضای متفاوت از  -1توضیح  

سالن های پرورش این قارچ در واقم مشابه سالن  .باشدمی و سایر قارچهای پرورشی خاص  ایهای قارچ دکمهواحد

در این ضوابط،  برای صدور پروانه کوردیسپس، حداقل تناژ با توجه به وزن کم این قارچ .کشت بافت گیاهی استهای 

 شده است. در نظر گرفته در ساو قارچ تازه تن10

پرورش،  ایدرون شیشه تولید بستر کشت و شرایط استریل به علت شیوه، کوردیسپسقارچ در مورد -2توضیح 

 قرار گیرند.در یک واحد تواند می و سالن پرورشسالن تولید بستر کشت 

باید در طرح اجرایی کوردیسپس قارچ  متقاضیان احداث واحد، کوردیسپسقارچ با توجه به لزوم مصرل  -3توضیح 

قارچ فراوری شده در بازار داخلی و خارجی، پیش بینی تولید و عرضه خود تمهیدات لازم را برای عرضه قارچ تازه و یا 

 نمایند.

 

 کوردیسپسقارچ تولید  واحد ضوابط احداث -2

 کوردیسپسقارچ  مکان یابی برای احداث واحد تولید -2-1

 های فروشواحدبعد فاصله تا حداقل رعایت دسترسی و  •

 پیش بینی محل مناسب برای نگهداری مواد اولیه در محل اجرای طرح. •

 زمینه توسعه آتی واحد از نظر مکان و توسعه تاسیسات. •



 

 

 دسترسی به آب کافی متناسب با ظرفیت تولید و توسعه آتی. •

 نات ارتباطی وجود داشته باشد.سایر امکا خطوط انتقاو گاز واولویت دسترسی به دسترسی به برق صنعتی،  •

 

 تولید تولید برای احداث واحد ظرفیتحداقل  -2-2

 کوردیسپسقارچ  -2-2-1

   تن قارچ تازه 10 ،کوردیسپس پرورش قارچ واحدتولید برای صدور پروانه تاسیس  اقتصادی حداقل ظرفیت •

 می باشد. در ساو قارچ خشک( تن 1) 

 تولید بسترکشت آن درنظر گرفته شده است.به همراه کوردیسپس تولید قارچ  •

متناسب با طرح توجیهی ، کوردیسپسواحد پرورش قارچ حداقل زمین موردنیاز برای احداث به طور کلی  •

که در  می باشد  پیش بینی شده در طرح و محوطه سازی ابنیه ،و ابعاد زمینمهندسین مشاور تایید شده 

 .پذیر می باشد امکانمترمربم  200مساحت  حداقل با  زمینی

    رعایت حداقل فضای سبز مطابب ضوابط محیط زیست ضروری است و به مقدار زمین مورد نیاز افزوده  •

 می شود.

 برق و سوخت موردنیاز ،حداقل آب -2-3

تواند از منابع مختلف از جمله: قنات دائمي، چشمه دائمي، رودخانه دائمي، آب سدهاي دائمي و چاههاي آب موردنیاز مي •

 تامین گردد .  شركتهاي سهامي آب منطقه اي استان و یا شهرستانكشاورزي پس از تایید حق آبه از 

 کوردیسپسقارچ  -2-3-1

تا  0.012) گرددمیبرآورد  رلیت 25تا  20س کوردیسپ قارچ گرمهر کیلومیزان آب مصرفی برای تولید  •

 لیتر بر ثانیه( 0.016

 گردد.برآورد میکیلووات ساعت  6 کوردیسپسقارچ  گرمهر کیلو تولید میزان برق مصرفی برای •

 

 کوردیسپسساختمان های واحد پرورش قارچ  ضوابط فنی  -3

 سالن های پرورش -3-1

شققوند. انتخققاب ایققن مصققالح بسققتگی بققه قیمققت و قابلیققت گوناگونی ساخته میهای پرورش از مصالح سالن •

این ساختار باید امکان کنترو شرایط محیطی را افزایش داده و نوسانات دمققا را کنتققرو  .دسترسی به آن دارد

 .نماید

سققطوح ای باشد که به سهولت قابل نظافققت و ضققد عفققونی کققردن باشققد. های پرورش، به گونهطراحی سالن •

 ها باید صال و بدون خلل و فرج بوده تا موجب تسهیل شستشو فشار آب شود. ها و سقفدرونی دیوار

های کشت طبقققاتی ها در سیستم سالنها باید غیرقابل نفوذ در برابر آب و رطوبت باشد. کف سالنکف سالن •

هققای ورودی و همچنققین نصققب دربباید هموار و مقاوم بوده تا امکان نصب طبقات کشققت وجققود داشققته و 



 

 

کف سالن ها با هر نققو  سققاختاری مققی بایققد عققایب شققوند.  خروجی مشکلاتی برای حمل و نقل ایجاد نکند.

جنس کف ساختمان ها )با اولویت بتن( باید بققه گونققه ای باشققد فشققار ناشققی از بارهققای سققنگین محصققوو، 

ف ها باید از جنس مققواد مقققاوم، صققال، قابققل بسترکشت و تجهیزات مکانیکی حمل و نقل را تحمل نماید. ک

 .شستشو، بدون درز و شکال، برآمدگی و فرورفتگی بوده، گرد و غبار ایجاد نکرده و همچنین لغزنده نباشد

متققر مربققم در نظققر  30سالن با مساحت هققر سققالن  2کوردیسپس در این طرح  تازه قارچتن  10 برای تولید •

را  و تعبیققه نققور.شکل سالن باید اجازه سیرکوله مناسب هوا ، کنتققرو آسققان دمققای محققیط گرفته شده است

 فراهم نماید.  

دارای ظرفیت کافی جهت تخلیه سققریم فاضققلاب حاصققل از شستشققوی  و باید مجهز به فاضلاب هاسالنکف  •

     ن خققارج محل باشد. آب کف سالن های پرورش قارچ از طریب دریچققه هققایی کققه تعبیققه شققده اسققت از سققال

گققذرها و کانققاو هققای کققف،  می شود. روی دریچه های خروجی آب، با توری فلزی پوشانده شود. تمامی آب

 باید با سرپوش های قابل برداشت پوشانده شود. 

ای پیش سالن )پیش ورودی( باشد تا از تغییققرات ناگهققانی دمققای درب ورودی اصلی به راهرو باید دو مرحله •

فصوو مختلف ساو جلوگیری شده، همچنققین راه نفققوذ جونققدگان و حشققرات بسققته شققوند. داخل سالن در 

گونه ای باشد که مانم ورود حشرات به سالن های پققرورش گققردد چققون ه درزبندی درب های سالن ها باید ب

 بوی میسیلیوم قارچ برای حشرات بسیار جذاب می باشد.

یض لباس، استحمام و حوضققچه ضققدعفونی کفققش هققا قبل از ورودی عمومی، یک پیش ورود به منظور تعو  •

 وجود داشته باشد.

 سالن آماده سازی بسترکشت و اسپان زنی  -3-2

هققود لامینققار ایرفلققو)برای انجققام ، های اتوکلاو دستگاهسالن آماده سازی بسترکشت و اسپان زنی مجهز به :  •

گرمایشی و فشارهوای مثبققت، -گرمایشیسیستم ، بخش خشک کن، بخش شستشو، ترولی، عملیات تلقیح ( 

، لققو  انکوبققاتورفن های خنک کننده، دریچه تخلیه هوا با فیلتر، هواسققازها، دیقق  پخت، فن سیرکولاسیون،

 می باشد. و... های آزمایشگاهی

 بندیساختمان بسته -3-3

و سالن بسته بندی متناسب با میزان تولید و مندرج در دستورالعمل  بندی مجهز به سردخانهساختمان بسته •

 های پرورش متصل می باشد.  باشد. این ساختمان به سالناجرایی می 

 های بخش کارگری و رفاهی ساختمان -3-4

ساختمان های بخش کارگری و رفاهی در مزار  با ظرفیت تولید وتعداد نیققروی انسققانی رابطققه مسققتقیم بققا   •

 احتساب مواردی همچون سرویس های بهداشتی حمام، نماز خانه و نهار خوری ضروری است. 

 

 



 

 

 ساختمان انبار -3-5

ها باید مقاوم، قابل نظافت بوده، امکان لانققه های مناسب استفاده شود. این سازههها از سازبرای ساخت انبار •

 گذاری حشرات، جوندگان و پرندگان در آن وجود نداشته باشد. 

 

 طبقه بندی سالن های پرورش   -3-6

توان استفاده کرد و بسته به ها میهای با عرض کمتر نسبت به سایر قارچولید این قارچ از قفسهبرای ت •

متر در چندین طبقه یسانت 40*90هایی با ابعادقفسهشود متفاوت است. ظروفی که کشت در آن انجام می

با این ابعاد و  مناسب برای کشت درون شیشه هستند.متر باشد سانتی 30تواند حدود که فاصله طبقات می

را  سانتی متر 8شیشه پرورش به قطر دهنه  2800توان در حدود داشتن هفت طبقه برای هر قفسه می

 داشت.

 

 کوردیسپسضوابط فنی تولید قارچ  -4

هققای پلققی پققرورش قققارچ در کیسققه ،درون شیشققهپققرورش  شاملکوردیسپس های متداوو برای پرورش قارچ روش

در ادامققه اشققاره  شیشققه کوردیسپس درونفرآیند تولید قارچ به . و پرورش قارچ درون سایر ظرول می باشد پروپیلن

 روز مرحلققه 45روز مرحلققه ریسققه دوانققی،  21-15که شققامل  باشدمیروز  65 -60کل دوره تولید قارچ خواهد شد. 

 باشد.میقارچ تا برداشت و رشد  دهیپین

 باشد:  به شرح ذیل میکوردیسپس درون شیشه خلاصه مراحل پرورش قارچ 

  (پر کردن ظرول و استریل ظرول)سازی بسترکشتآماده -4-1

 سالن   استقرار ظرول در و زنیاسپان  -4-2

 ریسه دوانی -4-3

 و رشد قارچدهی پین -4-4

 برداشت -4-5

 تخلیه سالن -4-6
 

 آماده سازی بسترکشت -4-1

 به استریلیزاسیون دارند.مواد اولیه مورد استفاده به عنوان بستر کشت نیاز   •

بسققتر کشققت مواد خشققک  گچ و آهک  ،معدنیعناصر %30و  ،برنج %70باشد.برنج می بسترکشت، ماده اصلی  •

باشد. انتخاب ترکیب مناسققب و های جایگزین قابل استفاده می. سایر بسترکشتدهنداین قارچ را تشکیل می

صققد کیلققوگرم . برای تولیققد هققر فرمولاسیون درست ، در تولید این قارچ از اهمیت بالایی برخوردار می باشد

  نیاز است. برنجکیلوگرم  2300حدود  کوردیسپس خشک  قارچ



 

 

درجه سانتی گراد  121در دمای  بین نیم تا یک ساعتاستریلیزاسیون بسته به حجم محیط کشت مرحله  •

 .باشدمی بار 1.5فشار 

 

 اسپان زنی  -4-2

 است.  مایه کوبیتلقیح زیر هود لامینار بهترین روش برای  •

 اسپان زنی انجام خواهد شد.  ،استریل شده به دمای محیط رسیدوقتی بسترکشت  •

گیرد که بایستی از نظر کیفیققت در شققرایط مناسققب قققرار مایم برای این قارچ مورد استفاده قرار میاسپان   •

 (.سوش مناسب تهیه شده باشد، کپک زده نبوده و بوی ترشی ندهد)از  داشته باشد

تمیققز و پققاک د اتاق یا سالن اسپان زنی کاملا در هنگام اسپان زنی، رعایت بهداشت کاملاً ضروری است. بای •

ها تمیز باشد و بهداشت فردی نیز رعایت شود. افراد مربوطه بایققد از دسققتکش، کققلاه و ماسققک بوده، دست

استفاده نمایند. عملیات تهویه به منظور راحتی کارگران در محیط به خوبی انجام شود و هوا پققس از عبققور 

های ضدعفونی کننققده در ( وارد فضای اتاق شود. استفاده از لامپHEPAی هپا )هااز فیلتر و ترجیحاً فیلتر

 شب قبل از عملیات اسپان زنی بسیار مفید است.

شود. نسبت مناسققب یا سایر ظرول پرورش قارچ، پر می هااز اختلاط با اسپان، درون کیسه قبلبسترکشت  •

 5تققا  3) .داردمیققزان بسققتر کشققت درون آن  ی اسپان و بسترکشت بستگی به اندازه ظرل مورد نظققر وبرا

 درصد اسپان به سترکشت(
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بسققتر کشققت را  که میسلیوم رشد کرده و تمام سققطح ریسه دوانی یا اسپان ران عبارت است از مدت زمانی •

ایققن مققدت مقققداری از آب باشد. در طی مفید می بپوشاند. وجود دی اکسید کربن و اکسیژن در این مرحله

 شود.  اضافی نیز از بستر کشت خارج و با رشد میسلیوم نیاز به اکسیژن بیشترمی

ای بسققتر کشققت در از دیگر نکاتی که باید مد نظر قرار گیرد این است که به منظور جلوگیری از افزایش دم •

اثر پدیده گرم شدن خود بخودی، باید دمای هوای سالن کاهش یابد. در ایققن مرحلققه وجققود نققور فقققط بققه 

هققای قابققل حمققل است. نور مورد نیاز را می توان بوسیله چققراغ نترو و پایش رشد و دما مورد نیازمنظور ک

 تأمین نمود.

درجه سانتیگراد اسققت. بققا  22تا  20کشد. دما در طی مرحله اوو روز، طوو می 20-15ریسه دوانی  هحلمر •

کنققد. بنققابراین دمققای هققوای رشد میسلیوم شرو  به گرم شدن می ریسه دوانی، بسترکشت به دلیل توسعه

 تأمین گردد. کوردیسپسباشد که دمای لازم برای رشد قارچ  نحوی سالن باید به 

یاز به عملیات هوادهی ندارد اما باید این را در نظر گرفققت کققه میسیلیوم قارچ در طی دوران رویشی خود ن  •

 نیست. ضروریدر این مرحله  نور در این مرحله به میزان کافی اکسیژن در دسترس باشد.



 

 

 

 شرایط محیطی سالن در مرحله ریسه دوانی به شرح زیر می باشد:

 مقدار عنوان 

 درصد رطوبت 90 شیشهرطوبت درون 

 نیاز به سنجش نیست اتاق کشترطوبت فضای 

 نیاز به سنجش نیست اختلال دمای هوای سالن و بسترکشت

 <ppm1000 غلظت دی اکسید کربن دی اکسید کربن

 تاریکی نور 
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در سالن پرورش به نحوی  های قارچ بطور کامل روی بسترکشت را پوشاند، شرایط محیطیوقتی ریسه •

( مناسب باشد. به این منظور به  قارچشود که برای تبدیل رشد رویشی به رشد زایشی )تولید تنظیم می

 باشد.کافی نیاز میل افزایش نور و انجام تنش سرمایی عواملی از قبی

درجه 18به های پرورش افزایش یافته و دمای سالنلوکس  700جهت ورود به فاز زایشی میزان نور به  •

انتخاب نو  و رن  نور مناسب در تولید این قارچ نیز از اهمیت خاصی  .شودسانتی گراد کاهش داده می

 .برخوردار است

 باشد:ین زنی و رشد قارچ به شرح زیر میشرایط محیطی سالن در مرحله پ

 مقدار عنوان 

 نیاز به سنجش نیست رطوبت نسبی هوای سالن

 باشد.رطوبت یکبار در زمان تهیه بستر تامین و کافی می درون شیشهرطوبت 

اختلال دمای هوای سالن و 

 بسترکشت

 نیاز به سنجش نیست

 درجه سانتی گراد18 دما سالن رشد

 پی پی ام 800کمتر از  دی اکسید کربن

 لوکس 700 نور 

 

حشرات است و در زمان تولید بایستی به )این قارچ جاذب  حله ورود حشرات باید کنترو شوددر این مر •

خانه باشد در  16متر مربم آن دارای بیش از  های ریز که هر سانتیز توریدقت ورود حشرات مهار شود(. ا

 . های سیارید و فورید وارد نشوندن باید استفاده کرد تا بویژه مگسسال



 

 

بل خارج و ق محیطمربوطه سریعا از شیشه  ،در صورت مشاهده انوا  کپک یا رشد غیرطبیعی یا عدم رشد  •

 مجدد اتوکلاو شود.  از باز کردن درب آن جهت شستشو،
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    پققذیرد. بققرای ایققن منظققور چنانچققه از شیشققه اسققتفاده مرحله انجام مققی یا چند برداشت این قارچ در یک  •

 توان با پنس استریل برداشت را انجام داد.  می شودمی

تر کمققک خواهققدکرد. ها برای مدت طولانیها پس از برداشت، به حفظ کیفیت ظاهری آنسرد کردن قارچ •

خققوری و هققم نیاز به تمیز کردن ندارند. این قارچ هم بققه صققورت تققازه ها قبل از بسته بندی و فروشقارچ

 شود.ت خشک به دلیل افزایش ماندگاری توصیه میخشک قابل مصرل است اما عرضه به صور

سققاعت در خشققک کققن دارای فققن  8درجه به مققدت  45تا  40دمای مناسب برای خشک کردن این قارچ  •

 سیرکوله انجام می شود.
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 پذیرد.  تخلیه سالن همراه با برداشت به مرور انجام می •

کف و دیگر سطوح سققخت بایققد کققاملاً شسققته و  کاملاً تمیز شود وسالن تولید باید پس از تخلیه ظرول،   •

 ضدعفونی شود.

 


